Іллінецький державний аграрний коледж
Освітньо-кваліфікаційний рівень – молодший спеціаліст
Напрям підготовки – 0517 «Харчова технологія і переробка сільськогосподарської продукції»
Спеціальність – 5.05170102 «Консервування» 
Семестр – другий
Навчальна дисципліна «Технологія консервування»
                                            ЕКЗАМЕНАЦІЙНИЙ БІЛЕТ № __________

1.  Характеристика, асортимент, харчова цінність овочевих натуральних консервів.
2. Технологія виробництва сухого молока.
3. Скласти векторну технологічну схему виробництва консервів «Шпроти в олії».
Затверджено на засіданні циклової комісії 
агрономічних та інженерно-технічних дисциплін
Протокол №____  від „____” ________________ 20____року

Голова  циклової комісії агрономічних дисциплін     _________ Кравець А.В.
Екзаменатор  ___________Захарчук Л.І.    
Іллінецький державний аграрний коледж

Освітньо-кваліфікаційний рівень – молодший спеціаліст

Напрям підготовки – 0517 «Харчова технологія і переробка сільськогосподарської продукції»

Спеціальність – 5.05170102 «Консервування» 

Семестр – другий
Навчальна дисципліна «Технологія консервування»

                                            ЕКЗАМЕНАЦІЙНИЙ БІЛЕТ № __________

1. Характеристика, асортимент, харчова цінність овочевих маринадів.
2. Технологія виробництва швидкозаморожених овочів.
3. Скласти векторну технологічну схему виробництва консервів «Згущене молоко з цукром».
Затверджено на засіданні циклової комісії 
агрономічних та інженерно-технічних дисциплін

Протокол №____  від „____” ________________ 20____року

Голова  циклової комісії агрономічних дисциплін     _________ Кравець А.В.

Екзаменатор  ___________Захарчук Л.І.    
Іллінецький державний аграрний коледж

Освітньо-кваліфікаційний рівень – молодший спеціаліст

Напрям підготовки – 0517 «Харчова технологія і переробка сільськогосподарської продукції»

Спеціальність – 5.05170102 «Консервування» 

Семестр – другий
Навчальна дисципліна «Технологія консервування»

                                            ЕКЗАМЕНАЦІЙНИЙ БІЛЕТ № __________

1. Характеристика, асортимент, харчова цінність овочевих закусочних консервів.
2. Технологія виробництва сушених овочів.
3. Скласти векторну технологічну схему виробництва консервів «М'ясо тушковане».
Затверджено на засіданні циклової комісії 
агрономічних та інженерно-технічних дисциплін

Протокол №____  від „____” ________________ 20____року

Голова  циклової комісії агрономічних дисциплін     _________ Кравець А.В.

Екзаменатор  ___________Захарчук Л.І.    
Іллінецький державний аграрний коледж

Освітньо-кваліфікаційний рівень – молодший спеціаліст

Напрям підготовки – 0517 «Харчова технологія і переробка сільськогосподарської продукції»

Спеціальність – 5.05170102 «Консервування» 

Семестр – другий
Навчальна дисципліна «Технологія консервування»

                                            ЕКЗАМЕНАЦІЙНИЙ БІЛЕТ № __________

1. Характеристика, асортимент, харчова цінність обідніх страв та напівфабрикатів для громадського харчування.
2. Технологія виробництва швидкорозварних круп.
3. Скласти векторну технологічну схему виробництва сухого картопляного пюре.
Затверджено на засіданні циклової комісії 
агрономічних та інженерно-технічних дисциплін

Протокол №____  від „____” ________________ 20____року

Голова  циклової комісії агрономічних дисциплін     _________ Кравець А.В.

Екзаменатор  ___________Захарчук Л.І.    
Іллінецький державний аграрний коледж

Освітньо-кваліфікаційний рівень – молодший спеціаліст

Напрям підготовки – 0517 «Харчова технологія і переробка сільськогосподарської продукції»

Спеціальність – 5.05170102 «Консервування» 

Семестр – другий
Навчальна дисципліна «Технологія консервування»

                                            ЕКЗАМЕНАЦІЙНИЙ БІЛЕТ № __________

1. Характеристика, асортимент, харчова цінність концентрованих томатопродуктів.
2. Технологія виробництва чіпсів.
3. Скласти векторну технологічну схему виробництва консервів «Сік виноградний»
Затверджено на засіданні циклової комісії 
агрономічних та інженерно-технічних дисциплін

циклової комісії агрономічних дисциплін

Протокол №____  від „____” ________________ 20____року

Голова  циклової комісії агрономічних дисциплін     _________ Кравець А.В.

Екзаменатор  ___________Захарчук Л.І.    
Іллінецький державний аграрний коледж

Освітньо-кваліфікаційний рівень – молодший спеціаліст

Напрям підготовки – 0517 «Харчова технологія і переробка сільськогосподарської продукції»

Спеціальність – 5.05170102 «Консервування» 

Семестр – другий
Навчальна дисципліна «Технологія консервування»

                                            ЕКЗАМЕНАЦІЙНИЙ БІЛЕТ № __________

1. Характеристика, асортимент, харчова цінність овочевих соків.
2. Технологія виробництва цукатів.
3. Скласти векторну технологічну схему виробництва консервів «Зелений горошок».
Затверджено на засіданні циклової комісії 
агрономічних та інженерно-технічних дисциплін

Протокол №____  від „____” ________________ 20____року

Голова  циклової комісії агрономічних дисциплін     _________ Кравець А.В.

Екзаменатор  ___________Захарчук Л.І.    
Іллінецький державний аграрний коледж

Освітньо-кваліфікаційний рівень – молодший спеціаліст

Напрям підготовки – 0517 «Харчова технологія і переробка сільськогосподарської продукції»

Спеціальність – 5.05170102 «Консервування» 

Семестр – другий
Навчальна дисципліна «Технологія консервування»

                                            ЕКЗАМЕНАЦІЙНИЙ БІЛЕТ № __________

1. Особливості технологічних процесів виробництва концентрованих томатопродуктів.
2. Технологія виробництва повидла.
3. Скласти векторну технологічну схему виробництва пресервів.
Затверджено на засіданні циклової комісії 
агрономічних та інженерно-технічних дисциплін

Протокол №____  від „____” ________________ 20____року

Голова  циклової комісії агрономічних дисциплін     _________ Кравець А.В.

Екзаменатор  ___________Захарчук Л.І.    
Іллінецький державний аграрний коледж

Освітньо-кваліфікаційний рівень – молодший спеціаліст

Напрям підготовки – 0517 «Харчова технологія і переробка сільськогосподарської продукції»

Спеціальність – 5.05170102 «Консервування» 

Семестр – другий
Навчальна дисципліна «Технологія консервування»

                                            ЕКЗАМЕНАЦІЙНИЙ БІЛЕТ № __________

1. Особливості технологічних процесів виробництва овочевих соків.
2. Технологія виробництва джемів.
3. Скласти векторну технологічну схему виробництва сухого молока.
Затверджено на засіданні циклової комісії 
агрономічних та інженерно-технічних дисциплін

Протокол №____  від „____” ________________ 20____року

Голова  циклової комісії агрономічних дисциплін     _________ Кравець А.В.

Екзаменатор  ___________Захарчук Л.І.    
Іллінецький державний аграрний коледж

Освітньо-кваліфікаційний рівень – молодший спеціаліст

Напрям підготовки – 0517 «Харчова технологія і переробка сільськогосподарської продукції»

Спеціальність – 5.05170102 «Консервування» 

Семестр – другий
Навчальна дисципліна «Технологія консервування»

                                            ЕКЗАМЕНАЦІЙНИЙ БІЛЕТ № __________

1. Характеристика, асортимент, харчова цінність фруктових компотів.
2. Технологія виробництва рибних консервів в олії.
3. Скласти векторну технологічну схему виробництва картоплі фрі.
Затверджено на засіданні циклової комісії 
агрономічних та інженерно-технічних дисциплін

Протокол №____  від „____” ________________ 20____року

Голова  циклової комісії агрономічних дисциплін     _________ Кравець А.В.

Екзаменатор  ___________Захарчук Л.І.    
Іллінецький державний аграрний коледж

Освітньо-кваліфікаційний рівень – молодший спеціаліст

Напрям підготовки – 0517 «Харчова технологія і переробка сільськогосподарської продукції»

Спеціальність – 5.05170102 «Консервування» 

Семестр – другий
Навчальна дисципліна «Технологія консервування»

                                            ЕКЗАМЕНАЦІЙНИЙ БІЛЕТ № __________

1. Особливості технологічних процесів виробництва компотів із насіннєвих і кісточкових плодів та ягід.
2. Технологія виробництва м'ясо-рослинних консервів.
3. Скласти векторну технологічну схему виробництва вишневого порошку.
Затверджено на засіданні 

циклової комісії агрономічних дисциплін

Протокол №____  від „____” ________________ 20____року

Голова  циклової комісії агрономічних дисциплін     _________ Кравець А.В.

Екзаменатор  ___________Захарчук Л.І.    
Іллінецький державний аграрний коледж

Освітньо-кваліфікаційний рівень – молодший спеціаліст

Напрям підготовки – 0517 «Харчова технологія і переробка сільськогосподарської продукції»

Спеціальність – 5.05170102 «Консервування» 

Семестр – другий
Навчальна дисципліна «Технологія консервування»

                                            ЕКЗАМЕНАЦІЙНИЙ БІЛЕТ № __________

1. Характеристика, асортимент, харчова цінність фруктових компотів.
2. Технологія виробництва натуральних м’ясних консервів.
3. Скласти векторну технологічну схему виробництва консервів «Ікра баклажанна».
Затверджено на засіданні циклової комісії 
агрономічних та інженерно-технічних дисциплін

Протокол №____  від „____” ________________ 20____року

Голова  циклової комісії агрономічних дисциплін     _________ Кравець А.В.

Екзаменатор  ___________Захарчук Л.І.    
Іллінецький державний аграрний коледж

Освітньо-кваліфікаційний рівень – молодший спеціаліст

Напрям підготовки – 0517 «Харчова технологія і переробка сільськогосподарської продукції»

Спеціальність – 5.05170102 «Консервування» 

Семестр – другий
Навчальна дисципліна «Технологія консервування»

                                            ЕКЗАМЕНАЦІЙНИЙ БІЛЕТ № __________

1. Способи освітлення соків.
2. Технологія виробництва повидла.
3. Скласти векторну технологічну схему виробництва борщової заправки.
Затверджено на засіданні циклової комісії 
агрономічних та інженерно-технічних дисциплін

Протокол №____  від „____” ________________ 20____року

Голова  циклової комісії агрономічних дисциплін     _________ Кравець А.В.

Екзаменатор  ___________Захарчук Л.І.    
Іллінецький державний аграрний коледж

Освітньо-кваліфікаційний рівень – молодший спеціаліст

Напрям підготовки – 0517 «Харчова технологія і переробка сільськогосподарської продукції»

Спеціальність – 5.05170102 «Консервування» 

Семестр – другий
Навчальна дисципліна «Технологія консервування»

                                            ЕКЗАМЕНАЦІЙНИЙ БІЛЕТ № __________

1.  Способи одержання соків із м’якоттю.
2.  Технологія виробництва згущеного молока із цукром.
3.  Скласти векторну технологічну схему виробництва консервів «Томати натуральні»
Затверджено на засіданні циклової комісії 
агрономічних та інженерно-технічних дисциплін

Протокол №____  від „____” ________________ 20____року

Голова  циклової комісії агрономічних дисциплін     _________ Кравець А.В.

Екзаменатор  ___________Захарчук Л.І.    
Іллінецький державний аграрний коледж

Освітньо-кваліфікаційний рівень – молодший спеціаліст

Напрям підготовки – 0517 «Харчова технологія і переробка сільськогосподарської продукції»

Спеціальність – 5.05170102 «Консервування» 

Семестр – другий
Навчальна дисципліна «Технологія консервування»

                                            ЕКЗАМЕНАЦІЙНИЙ БІЛЕТ № __________

1. Вимоги до консервантів при виробництві сульфітованої продукції.

2. Технологія виробництва варення.
3. Скласти векторну технологічну схему виробництва томатного пюре 18%.
Затверджено на засіданні циклової комісії 
агрономічних та інженерно-технічних дисциплін

Протокол №____  від „____” ________________ 20____року

Голова  циклової комісії агрономічних дисциплін     _________ Кравець А.В.

Екзаменатор  ___________Захарчук Л.І.    
Іллінецький державний аграрний коледж

Освітньо-кваліфікаційний рівень – молодший спеціаліст

Напрям підготовки – 0517 «Харчова технологія і переробка сільськогосподарської продукції»

Спеціальність – 5.05170102 «Консервування» 

Семестр – другий
Навчальна дисципліна «Технологія консервування»

                                            ЕКЗАМЕНАЦІЙНИЙ БІЛЕТ № __________

1. Характеристика, асортимент, харчова цінність консервів, консервованих цукром.
2. Технологія виробництва квашеної капусти.
3. Скласти векторну технологічну схему виробництва консервів «Перець фарширований із овочевим фаршем і рисом».
Затверджено на засіданні циклової комісії 
агрономічних та інженерно-технічних дисциплін

Протокол №____  від „____” ________________ 20____року

Голова  циклової комісії агрономічних дисциплін     _________ Кравець А.В.

Екзаменатор  ___________Захарчук Л.І.    
Іллінецький державний аграрний коледж

Освітньо-кваліфікаційний рівень – молодший спеціаліст

Напрям підготовки – 0517 «Харчова технологія і переробка сільськогосподарської продукції»

Спеціальність – 5.05170102 «Консервування» 

Семестр – другий
Навчальна дисципліна «Технологія консервування»

                                            ЕКЗАМЕНАЦІЙНИЙ БІЛЕТ № __________

1. Теоретичні основи мікробіологічного консервування.
2. Технологія виробництва консервів для дієтичного харчування.
3. Скласти векторну технологічну схему виробництва томатного соку.
Затверджено на засіданні циклової комісії 
агрономічних та інженерно-технічних дисциплін

Протокол №____  від „____” ________________ 20____року

Голова  циклової комісії агрономічних дисциплін     _________ Кравець А.В.

Екзаменатор  ___________Захарчук Л.І.    
Іллінецький державний аграрний коледж

Освітньо-кваліфікаційний рівень – молодший спеціаліст

Напрям підготовки – 0517 «Харчова технологія і переробка сільськогосподарської продукції»

Спеціальність – 5.05170102 «Консервування» 

Семестр – другий
Навчальна дисципліна «Технологія консервування»

                                            ЕКЗАМЕНАЦІЙНИЙ БІЛЕТ № __________

1. Хімічний склад та харчова цінність молока.
2. Технологія виробництва консервів для дитячого харчування.
3. Скласти векторну технологічну схему виробництва вишневого варення.
Затверджено на засіданні циклової комісії 
агрономічних та інженерно-технічних дисциплін

Протокол №____  від „____” ________________ 20____року

Голова  циклової комісії агрономічних дисциплін     _________ Кравець А.В.

Екзаменатор  ___________Захарчук Л.І.    
Іллінецький державний аграрний коледж

Освітньо-кваліфікаційний рівень – молодший спеціаліст

Напрям підготовки – 0517 «Харчова технологія і переробка сільськогосподарської продукції»

Спеціальність – 5.05170102 «Консервування» 

Семестр – другий
Навчальна дисципліна «Технологія консервування»

                                            ЕКЗАМЕНАЦІЙНИЙ БІЛЕТ № __________

1. Органолептичні та фізико-хімічні показники молока.
2. Технологія виробництва виноградного соку.
3. Скласти векторну технологічну схему виробництва квашеної капусти.
Затверджено на засіданні циклової комісії 
агрономічних та інженерно-технічних дисциплін

Протокол №____  від „____” ________________ 20____року

Голова  циклової комісії агрономічних дисциплін     _________ Кравець А.В.

Екзаменатор  ___________Захарчук Л.І.    
Іллінецький державний аграрний коледж

Освітньо-кваліфікаційний рівень – молодший спеціаліст

Напрям підготовки – 0517 «Харчова технологія і переробка сільськогосподарської продукції»

Спеціальність – 5.05170102 «Консервування» 

Семестр – другий
Навчальна дисципліна «Технологія консервування»

                                            ЕКЗАМЕНАЦІЙНИЙ БІЛЕТ № __________

1. Хімічний склад та харчова цінність м’яса. 
2. Технологія виробництва яблучного освітленого соку.
3. Скласти векторну технологічну схему виробництва консервів «Сік морквяний із цукром».
Затверджено на засіданні циклової комісії 
агрономічних та інженерно-технічних дисциплін
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Екзаменатор  ___________Захарчук Л.І.    
Іллінецький державний аграрний коледж

Освітньо-кваліфікаційний рівень – молодший спеціаліст

Напрям підготовки – 0517 «Харчова технологія і переробка сільськогосподарської продукції»

Спеціальність – 5.05170102 «Консервування» 

Семестр – другий
Навчальна дисципліна «Технологія консервування»

                                            ЕКЗАМЕНАЦІЙНИЙ БІЛЕТ № __________

1. Особливості технологічних процесів переробки молока.
2. Технологія виробництва із насіннєвих плодів.
3. Скласти векторну технологічну схему виробництва консервів «Сік яблучний із м’якоттю».
Затверджено на засіданні циклової комісії 
агрономічних та інженерно-технічних дисциплін

Протокол №____  від „____” ________________ 20____року

Голова  циклової комісії агрономічних дисциплін     _________ Кравець А.В.

Екзаменатор  ___________Захарчук Л.І.    
Іллінецький державний аграрний коледж

Освітньо-кваліфікаційний рівень – молодший спеціаліст

Напрям підготовки – 0517 «Харчова технологія і переробка сільськогосподарської продукції»

Спеціальність – 5.05170102 «Консервування» 

Семестр – другий
Навчальна дисципліна «Технологія консервування»

                                            ЕКЗАМЕНАЦІЙНИЙ БІЛЕТ № __________

1. Особливості технологічних процесів переробки м’яса.
2. Технологія виробництва морквяного соку із цукром.
3. Скласти векторну технологічну схему виробництва консервів «Перець солодкий натуральний».
Затверджено на засіданні циклової комісії 
агрономічних та інженерно-технічних дисциплін
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Іллінецький державний аграрний коледж

Освітньо-кваліфікаційний рівень – молодший спеціаліст

Напрям підготовки – 0517 «Харчова технологія і переробка сільськогосподарської продукції»

Спеціальність – 5.05170102 «Консервування» 

Семестр – другий
Навчальна дисципліна «Технологія консервування»

                                            ЕКЗАМЕНАЦІЙНИЙ БІЛЕТ № __________

1. Види тканин м’яса.

2. Технологія виробництва томатного соку.
3. Скласти векторну технологічну схему виробництва консервів «Джем полуничний»
Затверджено на засіданні циклової комісії 
агрономічних та інженерно-технічних дисциплін
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Освітньо-кваліфікаційний рівень – молодший спеціаліст

Напрям підготовки – 0517 «Харчова технологія і переробка сільськогосподарської продукції»

Спеціальність – 5.05170102 «Консервування» 

Семестр – другий
Навчальна дисципліна «Технологія консервування»

                                            ЕКЗАМЕНАЦІЙНИЙ БІЛЕТ № __________

1. Автоліз м’яса. 
2. Технологія виробництва томатної пасти 25%.
3. Скласти векторну технологічну схему виробництва яблучно-виноградного соку.
Затверджено на засіданні циклової комісії 
агрономічних та інженерно-технічних дисциплін
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Іллінецький державний аграрний коледж

Освітньо-кваліфікаційний рівень – молодший спеціаліст
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Спеціальність – 5.05170102 «Консервування» 

Семестр – другий
Навчальна дисципліна «Технологія консервування»

                                            ЕКЗАМЕНАЦІЙНИЙ БІЛЕТ № __________

1. Хімічний склад та харчова цінність м’яса риби.
2. Технологія виробництва ікри кабачкової.
3. Скласти векторну технологічну схему виробництва вишневого желе.
Затверджено на засіданні циклової комісії 
агрономічних та інженерно-технічних дисциплін
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Голова  циклової комісії агрономічних дисциплін     _________ Кравець А.В.

Екзаменатор  ___________Захарчук Л.І.    
Іллінецький державний аграрний коледж

Освітньо-кваліфікаційний рівень – молодший спеціаліст
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Спеціальність – 5.05170102 «Консервування» 

Семестр – другий
Навчальна дисципліна «Технологія консервування»

                                            ЕКЗАМЕНАЦІЙНИЙ БІЛЕТ № __________

1. Особливості технологічних процесів переробки риби.
2. Технологія виробництва огірків консервованих.
3. Скласти векторну технологічну схему виробництва цукатів.
Затверджено на засіданні циклової комісії 
агрономічних та інженерно-технічних дисциплін

Протокол №____  від „____” ________________ 20____року
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Іллінецький державний аграрний коледж
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Семестр – другий
Навчальна дисципліна «Технологія консервування»

                                            ЕКЗАМЕНАЦІЙНИЙ БІЛЕТ № __________

1. Особливості сушіння сировини.
2. Технологія виробництва моркви гарнірної.
3. Скласти векторну технологічну схему виробництва консервів «Згущене молоко без цукру».
Затверджено на засіданні циклової комісії 
агрономічних та інженерно-технічних дисциплін
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Іллінецький державний аграрний коледж
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Семестр – другий
Навчальна дисципліна «Технологія консервування»

                                            ЕКЗАМЕНАЦІЙНИЙ БІЛЕТ № __________

1. Характеристика, асортимент харчових концентратів.
2. Технологія виробництва цукрової кукурудзи.
3. Скласти векторну технологічну схему виробництва солених томатів.
Затверджено на засіданні циклової комісії 
агрономічних та інженерно-технічних дисциплін

Протокол №____  від „____” ________________ 20____року

Голова  циклової комісії агрономічних дисциплін     _________ Кравець А.В.

Екзаменатор  ___________Захарчук Л.І.    
Іллінецький державний аграрний коледж
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Семестр – другий
Навчальна дисципліна «Технологія консервування»

                                            ЕКЗАМЕНАЦІЙНИЙ БІЛЕТ № __________

1.  Характеристика, асортимент продуктів з картоплі.
2.  Технологія виробництва зеленого горошку.
3.  Скласти векторну технологічну схему виробництва консервів «Компот яблучний».
Затверджено на засіданні циклової комісії 
агрономічних та інженерно-технічних дисциплін
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