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1. Опис навчальної дисципліни
	Найменування показників 
	Галузь знань, напрям підготовки, освітньо-кваліфікаційний рівень
	Характеристика навчальної дисципліни

	
	
	денна форма навчання

	Кількість кредитів –2

	Галузь знань
(шифр і назва)
	Нормативна



	
	Напрям підготовки
0517 «Харчова промисловість та переробка сільськогоспо-дарської продукції»

	

	Модулів – 3
	            Спеціальність :
5.05170102 «Консервування»
	Рік підготовки:

	Змістових модулів - 4
	
	2017-й
	2018-й

	Індивідуальне науково-дослідне завдання
                __

	
	Семестр

	Загальна кількість годин - 81
	
	
І-й
	ІІ-й

	
	
	Лекції

	Тижневих годин для денної форми навчання:

аудиторних –  4
самостійної роботи
студента – 2

	Освітньо-кваліфікаційний рівень:
Молодший спеціаліст
	36 год
	

	
	
	Практичні, семінарські

	
	
	12 год
	

	
	
	Лабораторні

	
	
	
	

	
	
	Самостійна робота

	
	
	33 год
	

	
	
	Індивідуальні завдання:


	
	
	Вид контролю: залік


2. Мета та завдання навчальної дисципліни
Мета:  сформувати економічне мислення у спеціалістів консервної промисловості; підприємницький підхід у розв’язання виробничих ситуацій, фінансово-господарських завдань; підготувати до роботи в умовах функціунування ринкового механізму господарювання.

Завдання: є вивчення співвідношення цін на сільськогосподарську сировину і промислову продукції, оскільки еквівалентний обмін між сільським господарством і харчовою промисловістю є необхідної умовою запобігання інфляції і збалансованого розвитку цих сфер виробництва.
У результаті вивчення навчальної дисципліни студент повинен

знати: 
· об’єкт, предмет, завдання і методи економіки підприємства;
· суть ринкових систем господарювання, формування конкурентного середовища;

· суть, значення і економічну ефективність науково-технічного прогресу;

· значення, види інвестицій і умови використання їх у консервній промисловості;

· визначення основних засобів, їх групи і роль у виробничому процесі;

· значення і ефективність прскорення оборотності оборотних активів;

· напрями і значення ефективного використання трудових ресурсів, шляхи і фактори підвищення продуктивності праці;роль оплати праці у розвитку виробництва в ринкових умовах;
· формування валових витрат, значення їх зменшення;

· методи ринкового ціноутворення;

· утворення і використання прбутку підприємства.
вміти: 
-   визначати і аналізувати показники економічної ефективності впровадження                 нової техніки, прогресивних технологій, випуску нових видів продукції;
-   визначати і аналізувати показники ефективності капітальних вкладень,      визначати кращий варіант будівництва;

- визначати економічну ефективність використання основних засобів і оборотних активів, передбачати шляхи поліпшення їх використання;
-   визначати і аналізувати показники продуктивності праці, розробляти заходи по їх підвищенню;

-   розраховувати заробітну плату при різних формах і системах оплати праці;

-   розраховувати калькуляцію собівартості продукції;

-   визначати різні види ринкових цін;

-   визначати дохід, прибуток, рентабельність продукції і виробництва.

                                                 3. Програма навчальної дисципліни
Модуль 1 
Змістовий модуль 1. 
Вступ

Предмет курсу. Завдання, зміст і основні напрямки розвитку економічної науки. 

Народне господарство України, його склад і структура. Значення переробних галузей в економіці держави.

Вимоги до економічної та професійної підготовки кадрів. Завдання по підвищенню якості підготовки фахівців консервної промисловості в ринкових умовах.

1. Харчова промисловість в системі народного 

господарства України
Склад, класифікація і структура галузей харчової промисловості. Міжгалузеві зв’язки харчової промисловості. Роль і перспективи розвитку консервної промисловості. Формування ринкового механізму господарювання, впровадження різноманітних форм власності.

2. Основи ринкової економіки

Економічна суть, функції і принципи ринків. Загальна характеристика ринкового середовища функціонування підприємств. 

Форми і види ринку. Ринкова інфраструктура. Вплив держави на розвиток ринкових відносин.
Змістовий модуль2.
 Капітальні вкладення та НТП у харчовій промисловості
3. Інвестиційна діяльність підприємства

Капітальне будівництво і його роль у розвитку консервної промисловості. Суть інвестицій та інвестиційної діяльності підприємства.

Елементарний склад і структура капітальних вкладень.

Організація проектування харчових підприємств. Особливості проектувння консервних заводів. Зміст економічної частини технічного проекту.

Методика визначення економічної ефективності капітальних вкладень.

Практичне заняття

Визначення показників економічної ефективності капітальних вкладень.

4. Інноваційні процеси та науково-технічний процес
Характеристика інноваційних процесів: суть, види і вплив на виробництво. Суть і значення науково-технічного прогресу в підвищенні ефективності виробництва і якості продукції.

Основні напрями науково-технічного прогресу в консервній промисловості. Економічне стимулювання науково-технічного прогресу в умовах ринку.

Методика визначення економічної ефективності впровадження науково-технічного прогресу.

Практичне заняття

Визначення показників економічної ефективності впровадження нової техніки.
Модуль 2

Змістовий модуль 3. Ресурсний потенціал харчової промисловості
5. Основні засоби і виробнича потужність

Суть виробничих фондів підприємства. Поняття, склад і структура основних засобів, їх роль у виробничому процесі. Вартісна оцінка основних засобів. Переоцінка основних засобів. Знос і амортизація основних засобів. Відтворення основних засобів.

Виробнича потужність консервного підприємства. Фактори, що впливають на величину виробничої потужності.

6. Оборотні активи і матеріально-технічне забезпечення

Оборотні активи, їх склад та структура. Методи нормування оборотних засобів. Кругообіг оборотних активів. Показники і шляхи підвищення ефективності використання оборотних активів. Показники оборотності оборотних засобів.

Матеріально-технічне забезпечення і його роль у підвищенні ефективності виробництва. Сировинна база і сировинні ресурси консервної промисловості. Напрями раціонального використання сировинних ресурсів.
7. Трудові ресурси, продуктивність праці і заробітна плата

Роль трудових ресурсів в ринковій системі господарювання. Склад і структура персоналу підприємства. Продуктивність праці, її суть та значення. Методи виміру продуктивності праці.

Фактори зростання продуктивності праці і їх вплив на узагальнюючий показник продуктивності праці.

Поняття і склад доходів населення. Суть, види і основні функції заробітної плати. Форми і системи оплати праці, умови використання в консервній промисловості.

Практичне заняття

Визначення зростання продуктивності праці по факторах і обчислення впливу кожного з них на узагальнюючий показник продуктивності праці.

Розрахунок заробітної плати при погодинній і відрядній формі оплати праці.
Модуль 3

Змістовий модуль 4.

Ефективність і кінцеві результати виробництва у харчовій промисловості
8. Валові витрати і собівартість продукції

Суть і склад валових витрат. Класифікація витрат, що складають собівартість продукції. Структура собівартості продукції в галузях харчової промисловості. Кошторис витрат на виробництво і калькуляція собівартості продукції.
Особливості формування собівартості продукції в консервній промисловості. Показники собівартості, фактори її зниження.

9. Ціни і ціноутворення

Поняття, роль та функції ціни в ринковій системі господарювання. Види цін (тарифів) і сфери їх застосування. Методи ціноутворення. 

Практичне заняття

Визначення цін на продукцію.

10. Фінансові результати та ефективність діяльності

підприємства

Загальна характеристика фінансової діяльності підприємств.

Суть валового доходу і прибутку підприємства. Джерела утворення прибутку. Розподіл прибутку.
Рентабельність продукції і виробництва, методика визначення.

Суть ефективності виробництва та її види. Чинники та шляхи підвищення ефективності виробництва, система показників ефективності виробництва.

Практичне заняття

Визначення фінансових результатів діяльності підприємства.
4. Структура навчальної дисципліни
	Назви змістових модулів і тем
	Кількість годин

	
	денна форма
	заочна форма

	
	усього
	у тому числі
	усього
	у тому числі

	
	
	л
	п
	лаб
	інд
	с.р.
	
	л
	п
	лаб
	інд
	с.р.

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13

	Модуль 1

	Змістовий модуль 1. Загальна характеристика харчової промисловості

	Вступ.

1. Харчова промисловість в системі народного господарства України
	4
	2
	
	
	
	2
	
	
	
	
	
	

	2. Основи ринкової економіки
	6
	2
	
	
	
	4
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Разом за змістовим модулем 1
	10
	4
	
	
	
	6
	
	
	
	
	
	

	Змістовий модуль2. Капітальні вкладення та НТП у харчовій промисловості

	1. Інвестиційна діяльність підприємства
	4
	2
	
	
	
	2
	
	
	
	
	
	

	2. Інноваційні процеси та науково-технічний прогрес
	8
	2
	2
	
	
	4
	
	
	
	
	
	

	Рубіжний контроль знань.
	2
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Разом за змістовим модулем 2
	14
	6
	2
	
	
	6
	
	
	
	
	
	

	Разом за  модулем 1
	24
	10
	2
	
	
	12
	
	
	
	
	
	

	Модуль 2

	Змістовий модуль 3. Ресурсний потенціал харчової промисловості

	1. Основні засоби і виробнича потужність
	8
	4
	
	
	
	4
	
	
	
	
	
	

	2. Оборотні активи і матеріально-технічне забезпечення
	8
	2
	
	
	
	4
	
	
	
	
	
	

	3. Трудові ресурси, продуктивність праці і заробітна плата
	10
	4
	2
	
	
	4
	
	
	
	
	
	

	Рубіжний контроль знань.
	2
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Разом за змістовим модулем 3
	28
	12
	2
	
	
	12
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Разом за  модулем 2
	26
	12
	2
	
	
	12
	
	
	
	
	
	

	Модуль 3.

	Змістовий модуль 4. Ефективність і кінцеві результати виробництва у харчовій промисловості

	1. Валові витрати і собівартість продукції
	9
	4
	2
	
	
	3
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	2. Ціни та ціноутворення.
	8
	4
	2
	
	
	2
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	3. Фінансові результати та ефективність діяльності підприємства
	10
	4
	4
	
	
	4
	
	
	
	
	
	

	Рубіжний контроль знань.
	2
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Разом за змістовим модулем 3
	31
	14
	8
	
	
	9
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Разом за модулем 3
	31
	14
	8
	
	
	9
	
	
	
	
	
	

	Разом за семестр
	81
	36
	12
	
	
	33
	
	
	
	
	
	




5.Теми семінарських занять
6. Теми практичних занять
	N
з/п
	Назва теми
	Кількість годин

	1.
	Визначення показників економічної ефективності впровадження нової техніки
	2 год.

	2.
	 Нарахування заробітної плати
	2 год.

	3.
	 Калькуляція собівартості продукції
	2 год.

	4.
	 Визначення цін на продукцію
	2 год.

	5. 
	 Визначення фінансових результатів діяльності підприємства
	2 год.

	6.
	 Визначення рентабельності продукції
	2 год.

	
	Разом
	12 год.


7. Теми лабораторних занять
8. Самостійна робота
	N
з/п
	Назва теми
	Кількість годин

	1.
	 Перспективи розвитку харчової промисловості
	2

	2.
	 Види ринку
	2

	3.
	 Ринкова інфраструктура
	2

	4.
	 Склад і структура капітальних вкладень
	2

	5.
	Основні напрями науково-технічного прогресу в консервній промисловості
	2

	6.
	  Економічне стимулювання науково-технічного прогресу в консервній промисловості
	2

	7.
	 Шляхи поліпшення використання основних виробничих фондів
	2

	8.
	 Знос основних фондів
	2

	9.
	 Основні напрями раціонального використання матеріальних ресурсів у харчовій промисловості
	2

	10.
	 Особливості формування сировинних зон для підприємств харчової промисловості
	2

	11.
	 Поняття і склад доходів населення
	2

	12.
	  Форми підготовки і підвищення кваліфікації кадрів
	2

	13.
	 Структура собівартості продукції
	2

	14.
	 Фактори зниження собівартості продукції
	1

	15.
	 Структура цін
	2

	16.
	 Суть ефективності виробництва, її види
	2

	17.
	Чинники та шляхи підвищення ефективності виробництва
	2

	 
	Разом 
	 33

	
	
	


9. Індивідуальні завдання
10. Методи навчання
За джерелами знань використовуються такі методи навчання: словесні – розповідь, пояснення, лекція, інструктаж; наочні – демонстрація, ілюстрація; практичні – лабораторна робота, практична робота, вправи.
За характером логіки пізнання використовуються такі методи: аналітичний, синтетичний, аналітико-синтетичний, індуктивний, дедуктивний.
За рівнем самостійної розумової діяльності використовуються методи: проблемний, частково-пошуковий, дослідницький.

11. Методи контролю
Усний контроль у вигляді індивідуального та фронтального опитування. Письмовий контроль у вигляді модульних контрольних робіт, самостійних письмових робіт, диктантів, поточного тестування. 
12. Методичне забезпечення
	1. Конспект опорних лекцій всіх тем курсу.

2. Варіанти завдань для самостійної та індивідуальної роботи студентів.

3. Варіанти модульних контрольних робіт.

4. Варіанти теоретичних питань для самостійного вивчення.

5. Теоретичні питання для  екзамену.

6. Презентації 
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