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ПЕРЕДМОВА

Стандарт фахової передвищої освіти (далі -  Стандарт) освітньо- 
професійного ступеня -  фаховий молодший бакалавр, галузі знань -  18 
Виробництво та технології -  181 Харчові технології.

Затверджено і введено в дію наказом Міністерства освіти і науки 
України від 17.11.2021 р. № 1244.

Стандарт розроблено членами підкомісії зі спеціальності G-13 Харчові 
технології Науково-методичної комісії № 6 з природничих наук, будівництва, 
технологій та транспорту сектору фахової передвищої освіти Науково- 
методичної ради Міністерства освіти і науки України:

https://mon.gov.ua/storage/app/media/Fakhova%20peredvyshcha%20osvita/Zatverdzh 

eni.standarty/2021/l 1/18/181-Kharcho vi.tekhn. 18.1 l.pdf

Постанова КМУ від ЗО серпня 2024 р. № 1021 Про внесення змін до переліку 

галузей знань і спеціальностей, за якими здійснюється підготовка здобувачів 

вищої та фахової передвищої освіти, наказу МОН України від 20.06.25 Про 

внесення змін до типової освітньої програми закладів загальної середньої освіти 

III ступеня.

РОЗРОБЛЕНО

Робочою групою Іллінецького аграрного фахового коледжу у складі: 

ЗАХАРЧУК ЛІДІЯ ІВАНІВНА, спеціаліст, спеціаліст вищої категорії, -  керівник 

проектної групи

КРАВЕЦЬ АЛЛА ВОЛОДИМИРІВЕІА, спеціаліст вищої категорії,- член проектної 

групи

НЕЧИПОРУК МАР’ЯНА АНАТОЛІЇВНА, спеціаліст першої категорії,- член 

проектної групи

СИНЬОЕУБ ОЛЕНА ІВАНІВНА, спеціаліст вищої категорії, завідуюча 

технологічним відділенням- член проектної групи.

ВАСИЛЕНКО ЛЮДМИЛА СТЕПАНІВНА, спеціаліст вищої категорії, голова 

циклової комісії -  член проектної групи

https://mon.gov.ua/storage/app/media/Fakhova%20peredvyshcha%20osvita/Zatverdzh


І.Опис освітньо-професійної програми 
зі спеціальності G 13 Харчові технології 

галузі знань G Інженерія, виробництво та будівництво

Повна назва закладу 
освіти

Іллінецький аграрний фаховий коледж

Освітньо-
професійний ступінь

Фаховий молодший бакалавр

Освітня кваліфікація Фаховий молодший бакалавр

Професійна
кваліфікація

Фахівець з харчових технологій

Освітня
кваліфікація

Фаховий молодший бакалавр з харчових технологій

Професійна(і)
кваліфікація(і)
Кваліфікація
вдипломі

Освітньо-професійний ступінь - фаховий молодший 
бакалавр

Спеціальність -  G13 Харчові технології 
Освітньо-професійна програма -G 13 Харчові 

технології

Рівень кваліфікації 
згідно 3 
Національною 
рамкою кваліфікацій

Освітньо-професійний ступінь фахового молодшого 
бакалавра відповідає 5 рівню Національної рамки 
кваліфікацій

Офіційна назва 
освітньо- професійної 
програми

G13 Харчові технології

Обсяг кредитів ЄКТС, 
необхідний для 
здобуття сту пеня 
фахового молодшого 
бакалавра

150 кредитів ЄКТС, термін навчання 2 роки 5 
місяців

Наявність акредитації Сертифікат про акредитацію серія ДО№ 001808. Термін 
дії до 01.07.28

Термін дії освітньо- 
професійної програми

2025-2029

Вимоги до осіб, які 
можуть розпочати 
навчання за

базова середня освіта (з одночасним виконанням освітньо 
програми профільної середньої освіти, тривалість здобуття 
якої становить два роки);



програмою повна загальна середня освіта (профільна середня освіта); 
• професійна (професійно-технічна) освіта (із зазначенням 
спеціальностей);

■ фахова передвища освіта;
- вища освіта

Мова(и) викладання Українська

Інтернет-адреса
постійного
розміщення освітньо- 
професійної програми

Освітньо-професійна програма:

ittns://iafk.vn.ua/fakhovvv-molodshvv-bakalavr/kharchovi-tekhno]ohivi

2. Мета освітньо-професійної програми
Формування системи професійних знань і практичних навичок, необхідних для 
зтгіїчення типових спеціалізованих завдань у сфері виробництва та переробки 
продукції тваринництва, здійснення професійної діяльності, спрямованої на 
забезпечення споживачів сировиною та харчовою продукцією організацію 
виробничого технологічного процесу на тваринницьких та переробних 

і підприємствах.
3. Характеристика освітньо-професійної програми

Опис
предметної області

Об’єкт(и) вивчення: харчова продукція та 
технологічні процеси харчових і суміжних виробництв.

Цілі навчання: формування у здобувані в фахової 
передвищої освіти здатності вирішувати типові 
спеціалізовані задачі в харчовій галузі, організовувати та 
вести технологічні процеси харчових та суміжних 
виробництв, що вимагають застосування теоретичних 
основ та практичних навичок, систем управління якістю та 
безпечністю харчової продукції, нести відповідальність за 
результати своєї діяльності.

Теоретичний зміст предметної області: основні 
поняття, категорії, принципи, специфічні явища, закони 
фундаментальних наук, що лежать в основі виробництва 
безпечних та якісних харчових продуктів;

Методи, методики та технології: комплекс 
організаційних і технологічних заходів, застосування яких 
дозволяє вирішувати типові спеціалізовані задачі та 
практичні проблеми з розроблення, організації та 
впровадження виробництва харчових продуктів, 
встановлення (визначення) їх кількісних і якісних 
характеристик, проведення розрахунку потреби в сировині 
та інших матеріальних ресурсах.

Інструменти та обладнання: інформаційно-



комунікаційні системи, програмне забезпечення, | 
традиційні та інноваційні технології навчання, сучасне 
технологічне і лабораторне обладнання та прилади.

4 -  Придатність випускників 
до працевлаштування та подальшого навчання

Ірндатність до 
іраневлаштл вання

Фаховий молодший бакалавр підготовлений до 
виконання робіт в галузі економіки за Національним 
класифікатором України «Класифікація видів 
економічної діяльності ДК 009:2010», затвердженим і 
введеним в дію наказом Держспоживстандарту України 
від 11.10.2010 № 457 (зі змінами).
Секція С Переробна промисловість
Розділ 10 Виробництво харчових продуктів
Група 10.5 Виробництво молочних продуктів
Клас 10.51 Перероблення молока, виробництво масла та
сиру
Фаховий молодший бакалавр здатний займати первинні 
посади ( орієнтовні) до професійних назв робіт за 
національним класифікатором України «Класифікатор 
професій ДК 003:2010» ( затверджено і надано чинності 
наказом Держспоживстандарту України від 28.07.2010 № 
327 ( зі змінами ) за кваліфікаційними угрупуваннями: 
1222.2 Майстри виробничих дільниць ( підрозділів ) у 
промисловості ( майстер виробничої дільниці; майстер 
цеху)
311 ІТехнік-лаборант (хімічні та фізичні дослідження)
3152 Інспектор з контролю якості продукції 
321 ІТехнік-лаборант (біологічні дослідження)
3440 Майстер виробничого навчання 
3436 Помічник керівника
3510 Фахівці з переробки плодоовочевої продукції 
35 ЮТехнік-технолог з переробки плодоовочевої 
продукції
3530 Технік-технолог з виробництва молочних продуктів 
3540 Технік-технолог з виробництва м’ясних продуктів

Академічні права
В К П ) С К Н И К І В

Продовження навчання за початковим (короткий цикл) або 
першим (бакалаврський) рівнем вищої освіти, набуття 
додаткових кваліфікацій в системі освіти дорослих.

5 -  Викладання га оцінювання

Ваклалання та 
навчання

Студенто-орієнтоване навчання, проблемно- орієнтоване 
навчання, навчання за допомогою інформаційних 
технологій, самонавчання, індивідуально-творчий підхід, 
навчання через виробничу практику, тощо. Лекції, 
практичні, лабораторні та самостійні заняття. Проведення 
конференцій та консультацій.



—

)и ін ю в ан н я Поточний контроль, тестовий контроль. модульний  
контроль, захист курсової роботи, захист звіту з практики, 
семестровий контроль 
(заліки, екзамени), кваліфікаційний іспит.
Оцінювання навчальних досягнень здобувачів фахової 
передвишої освіти здійснюється: 4 -бальною шкалою 
(«відмінно», «добре», «задовільно»,
« незадовільно»), згідно Положення про екзамени і заліки в 
Іллінецькому аграрному фаховому коледжі

6.Перелік компетентностей випускника

Ін тегр ал ь н а
к ом п етен тн ість

Здатність вирішувати типові спеціалізовані задачі в 
харчовій галузі, організовувати та вести технологічні 
процеси харчових і суміжних виробництв, що вимагають 
застосування теоретичних основ і практичних навичок, 
систем управління якістю та безпечністю харчової 
продукції, нести відповідальність за результати своєї 
діяльності.

Загальні
к ом п етен тн ост і
ІЗК>

ЗК1. Здатність реалізувати свої права і обов’язки як члена 
суспільства, усвідомлювати цінності громадянського 
(вільного демократичного) суспільства та необхідність 
його сталого розвитку, верховенства права, прав і свобод 
людиниі громадянина в Україні.
ЗК2. Здатність зберігати та примножувати моральні, 
культурні, наукові цінності і досягнення суспільства на 
основі розуміння історії та закономірностей розвитку 
предметної області, її місця у загальній системі знань про 
природу і суспільство та у розвитку суспільства, техніки і 
технологій, використовувати різні види та форми рухової 
активності для активного відпочинку та ведення 
здорового способу життя.
ЗКЗ. Здатність застосовувати знання у практичних 
ситуаціях.
ЗК4. Здатність спілкуватися державною мовою як усно, 
так іписьмово.
ЗК5. Здатність спілкуватися іноземною мовою.
ЗК6. Здатність використовувати інформаційні 
та комунікаційні технології 
ЗК7. Здатність вчитися і оволодівати сучасними 

знаннями.
ЗК8. Здатність оцінювати та забезпечувати якість 
виконуваних робіт.

С п ец іал ь н і 
к : м п етен тн ост і

СК1. Здатність здійснювати виробництво харчової 
продукції та продукції суміжних виробництв на основі 
розуміння сутності перетворень основних компонентів 
продовольчої сировини впродовж технологічного 
процесу.
СК2. Здатність контролювати режими технологічних



процесів виробництва хагчової продхдсиіТ.
СКЗ. Здатність проводити контроль якості і безпечності 
сировини, напівфабрикатів, харчової продукції та 
продукції суміжних виробництв.
СК4. Здатність застосовувати практичні уміння і навички 
під час виробництва якісної і безпечної продукції.
СКЗ. Здатність знаходити відповідні рішення у розробці 
нових та удосконаленні існуючих харчових технологій. 
СК6. Здатність заповнювати обліково-звітну 
доку ментацію і проводити технологічні та економічні 
розрахунки.
СК7. Здатність обирати технологічне обладнання, 
складати апаратурно-технологічні схеми виробництва 
харчової та суміжної продукції.
СК8. Здатність дотримуватися вимог законодавства та 
використовувати нормативно-технічну документацію в 
галузі харчових технологій.
СК9. Здатність організовувати безпечну роботу 
виробничої дільниці (підрозділу) з урахуванням вимог 
законодавства з охорони праці.
СК10. Здатність забезпечувати екологічну безпеку під час 
виробництва харчової та суміжної продукції.

Зміст підготовки здобувачів фахової передвищої освіти, 
сформульований у термінах результатів навчання

РН1. Виконувати технологічні процеси виробництва 
харчової продукції із застосуванням сучасного 
технологічного устаткування.
РН2. Застосовувати закономірності фізико-хімічних, 
біохімічних і мікробіологічних перетворень основних 
компонентів продовольчої сировини під час виробництва 
та зберігання готової продукції.
РНЗ. Визначати показники якості сировини, 
напівфабрикатів і готової продукції відповідно до 
нормативних вимог.
РН4. Контролювати технологічні процеси харчових і 
суміжних виробництв.
РН5. Виявляти причини виникнення виробничих 
ситуацій і знаходити шляхи їх вирішення.
РН6. Вносити пропозиції щодо удосконалення технології 
харчової продукції.
РН7. Застосовувати вимоги законодавства, нормативно- 
технічну та технологічну документацію в галузі харчових 
технологій в професійній діяльності.
РН8. Обирати сучасне технологічне устаткування для 
технічного оснащення нових або реконструйованих 
виробничих дільниць (підрозділів).
РН9. Складати апаратурно-технологічні схеми



виробництва харчової продукції.
РН10. Застосовувати системи управління якістю та | 

безпечністю харчової продукції під час її виробництва. 
РН11. Проводити технологічні, техніко- 
економічні розрахунки сировини, матеріальних 
ресурсів і заповнювати обліково-звітну документацію. 
РН12. Організовувати роботу окремих виробничих 
дільниць (підрозділів) харчових підприємств і 
координувати їх діяльність.
РН13. Застосовувати спеціальне програмне 

забезпечення та інформаційно- комунікаційні 
технології у професійній діяльності.
РН14. Застосовувати ресурсоощадні та 
конкурентоспроможні технології для підвищення 
ефективності виробництва.
РН15. Організовувати безпечні умови праці під час 
виробничої діяльності.
РН16. Забезпечувати процес виробництва 
харчової та суміжної продукції з дотриманням 
вимог екологічної безпеки.
РН17. Спілкуватися та укладати ділову документацію 
державною та іноземною мовами, зокрема з професійних 
питань.

8. -  Ресурсне забезпечення реалізації освітньо-професійної
програми

Кал рове 
забезпечення

Кадрове забезпечення освітньої програми складається з 
викладацького складу Іллінецького аграрного фахового 
коледжу. Професійно-орієнтована підготовка студентів 
закінчується вивченням спеціальних дисциплін. 
Практично орієнтований характер програми передбачає 
широку участь фахівців-практиків, які відповідають 
спрямованості програми, що підсилює зв'язок теоретичної 
та практичної підготовки. Викладацький склад, який 
забезпечує її реалізацію, відповідає вимогам, 
визначеним Ліцензійними умовами впровадження 
освітньої діяльності.

Матеріально-
тетнічне
забезиечення

Матеріально - технічне забезпечення відповідає вимогам, 
визначеним Ліцензійними умовами впровадження 
освітньої діяльності. Для забезпечення навчального 
процесу наявні обладнані навчальні аудиторії та 
лабораторії, спортивна та тренажерна зали, стадіон та 
спортивний майданчик з тренажерами, бібліотека з 
читальною залою, актова зала, пункт харчування. 
Наявна вся необхідна соціально-побутова 
інфраструктура, кількість місць у гуртожитках 
відповідає вимогам. Забезпеченість навчальними 
приміщеннями, комп’ютерними робочими місцями, 
мультимедійним обладнанням, відповідає потребі.



затверджені навчальні плани, програми 
назчальннх дисциплін та програми практик, що 
відповідають вимогам стандартів фахової передвищої 
освіти. Забезпеченість підручниками, посібниками, 
конспектами лекцій та їх електронними версіями 
відповідає Ліцензійним умовам впровадження освітньої 
діяльності. Присутній широкосмуговий доступ до
інтернету._________________________________________

9. Академічна мобільність
здобуття І ступеня вищої освіти бакалавра за скороченою 
програмою підготовки.

2 Перелік :світні\ компонентів і логічна послідовність їх виконання. 
2.1.Перелік освітніх компонентів ОПП

* П| ~ О світні компоненти ОПП (навчальні Кількість Форма
дисципліни, курсові проекти (роботи), кредитів підсумк.

О Х практики, кваліфікаційна робота тощо) єктс контролю
1 2 3 4

О бо в 'я зк о в і о св ітн і к ом п он ен ти  О П ІІ
«>' в'я ік о в і "світні компоненти, шо формують загальні компетентності

(Ж  01 -■  т • к у л ьту р а  У країн и * 3,0 зал ік
Українська м ова (за  проф . сп рям уван н ям ) 3,0 зал ік
Травознавство* 3,0 зал ік

ОК [*і Іхн ; ви ф іл о со ф ськи х  зн ан ь 3,0 зал ік
Е к о н о м іч н а  теорія* 3,0 зал ік

о к  % і н : зем н а м о ва  (за  п роф . сп рям уван н ям ) 3,0 залік
- Ф ізи чн е  ви хован н я 3,0 зал ік

оков В нліа  м атем ати ка 3,0 зал ік
ОІС 09 О р ган іч н а  хім ія* 3,0 зал ік
(Ж  10 А н ал іти ч н а  х ім ія* 3,0 зал ік

Н еорган ічн а  хім ія* 3,0 зал ік
Ф ізи ч н а  і к о л о їд н а  хім ія* 3,0 зал ік

( Ж  15 Загал ьн а  б іох ім ія* 3,0 зал ік
1 в•» К о м п 'ю т ер и зац ія  ви р о б н и ц тва 3,0 зал ік

ОК 15 О сн ови  екології* 3,0 зал ік
Orv. 1 о Т ехн ічн е  креслен н я* 3,0 зал ік
ОК 17 О снови  ел ектр о тех н іки * 3,0 зал ік
Ok '■ 8 Ін ф о р м ати ка  т а  о б ч и сл ю в ал ь н а  техн іка* 3,0 зал ік

19 В ступ д о  сп ец іальн ості* 3,0 зал ік
Разом 57,0

2. Зсвітні компоненти, шо формують спеціальні компетентності

О
 

г і

U

О сн ови  стан д ар ти зац ії та  м етр о л о гії 3,0 зал ік
ОК 21 Т о вар о зн авство  си р о ви н и  газузі* 3,0 зал ік
ОК 22 П роц еси  і  ап арати 3,0 зал ік
ОК 23 Т ех н о л о гія  ко н сер ву в ан н я 12,0 зал ік .ісп и т
О К  24 Т ех н о х ім ічн и й  ко н тр о ль  ви р о б н и ц тва 3,0 зал ік
О К  25 Т ех н о л о гіч н е  о б л ад н ан н я  галузі 5,0 зал ік
О К 26 А вто м ати зац ія  ви р о б н и ц тва 3,0 зал ік
О К .27 О блік  і зв ітн ість 3,0 зал ік



І н’ 24 Ежсшсчожа r iz r r rw ie c T S i* 3.0 зал ік
' **' І -  Г гг і:- зап іл  >п р а в л ін н я  ви робництвом 5.0 зал ік
. ------- *Bri 3,0 зал ік

\L n e p i  зл о з  н авство 3,0 зал ік
-  ‘ 2 Г.г>:v  ;г т.ттва сан ітар ія 3,0 зал ік

* Т ех н о л о гія  зб ер іган н я  і п ереробки  с/г
С*. JVILTlil*

3,0 зал ік

Р и м 55,0
3. П р а к т и ч н а  п ід г о т о в к а

чай ч л к ч о ч а  п ракти ка 3,0 зал ік
Ь к г г г :  п ракти ка  в тех н о л о гії кон сервуван н я 3,0 зал ік
-  _5 - на т та к т н к а  з ви р іш ен н я  ви робн и чи х  
а гт у а д ій

3,0 зал ік

5 ■ : г - - а  тех н о л о г іч н а  п ракти ка 8.0 захи ст
звіту

5 • г -х  - н ча  п ер едд и п л о м н а  п ракти ка 4,0 зах и ст
звіту

Р азо м 21 ,0
В и б ір к о в і о с в іт н і к о м п о н е н т и  О П ГІ

1. < *ve тні ком поненти за вибором  здобувана освіти (18 кредитів)
Я К І Т еп л о тех н іка 3,0 залік

- в ; \ : рони  прац і та  БЖ Д 3,0 зал ік
"  с V - ЧнІ м ікр о б іо ло гія 3,0 зал ік
О : - : бн на> кови х  д о сл ід ж ен ь 3,0 зал ік
С с н := н  п ід п р и єм н и ц тв а 3,0 залік

за х. , —  *г<-яг в и б ір к о в и х  о с в іт н іх  к о м п о н е н т ів : 15,0
Е ш ш а ш а  сес ія 2,0

-  •Ті О Б С Я Г  О С В ІТ Н Ь О -П Р О Ф Е С ІЙ Н О Ї  
П Р О Г Р А М И
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1.1.__Структурно-логічна схема ОПП

*ч —
— «>

%

II КУРС III КУРС
III семестр IV семестр V семестр V I (

1 2 3
О К 5  Е ко н о м іч н а  
теор ія

ОКЗ П равозн авство О К 2 У к р а їн ськ ам о ва  
(за  п р о ф есій н и м  
сп р ям у ван н ям )

O K I Історі
культура >

ОК9 О р ган іч н а  х ім ія О К 6 Ін о зем н а  м ова  
(за  проф . 
сп р ям у ван н ям  )

О К 4 
О снови  
ф ілософ ськи  
х зн ан ь

О К 2 У  кр а ї 
проф есійні 
спрям уван

О К ІО  А н ал іти ч н а  х ім ія О К 9 О р ган ічн а  х ім ія О К 6 Ін озем н а м ова 
(за  проф . 
сп р ям у ван н ям )

О К 6 Інозех 
(за проф . 
спрямувані

O K I 1 Н ео р ган іч н а  х ім ія O K I 1 Н ео р ган ічн а  
х ім ія

О К 7 Ф ізичне 
ви хован н я

О К 7 Ф ізич  
виховання

O K I5 О сн ови  ек о л о г ії O K I 2 Ф ізи чн а і 
ко л о їдн а  хім ія

О К 8 В ищ а 
м атем ати к а

О К  14
К о м п ’ю тер
виробницті

1 2 3



O K I 6 Технічне креслення OK 13 'Загальна 
б іох ім ія

0 2 0  О сн ови  
стан д ар ти зац ії т а  
м етр о л о гії

О К 23 Т ехнологія  
кон сервування

О К 217  О сн ови  
ел ектр о тех н іки

0 2 2  П р о ц еси  і апарати 0 К 2 4  Т ех н о х ім ічн и й  
контроль

O K I 8 Ін ф о р м ати ка  т а  
о б ч и сл ю в ал ьн а  тех н іка

О К 28  Е кон ом іка  
п ід п р и єм ства

0 К 2 3  Т ех н о л о гія  
ко н сервуван н я

О К 25 Т ехн ологіч н е  
обладн ан н я галузі

O K I 9 В ступ  до  
сп ец іальн ості

О К З 1
М атер іал о зн авство

О К 24  Т ех н о х ім ічн и й  
кон троль

О К  26 А вто м ати зац ія  
ви р о б н и ц тва

ОК21 Т о варозн авство  
си р о ви н и  галузі

О К ЗЗ Т ехн ологія  
зб ер іган н я  і п ереробки  
с/г  п р о д у кц ії

О К 25 Т ех н о л о гіч н е  
о б л ад н ан н я  галузі

О К  29 О рган ізац ія , 
п лан уван н я  т а  
управл ін н я 
виробн и ц твом
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п ракти ка О К 37
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О К 36 Р іш ен н я 
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задач

О К 35 Н авчал ьн а  
п р акти к а  з тех н о л о г ії 
ко н сер ву ван н я

О К 38 П ер ед д и п ло м н а  
п р акти к а
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О К 37  Т ех н о л о гіч н а  
п ракти ка
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1. Перелік нормативних докх ментів, на яких базується Стандарт
фахової передвищої освіти

1. Закон України «Про освіту» від 05.09.2017 № 2145-V1H.
RL : https://zakon.rada.gov.Ua/laws/show/2145-19#Text

2. Закон України «Про фахову передвищу освіту» від 06.06.2019 № 2745-УПІ 
RL : https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/2745-l 9#Text

3 .  Постанова К а б : - г “  w  У ' т  ; ' - і зіл 23.11.2011 № 1341 «Про
гзердження Нат;
KL : https://zak:~

4. Постанова 
гзердження п 
Ідготовка здоб) ва - а 
F.L : https://zakor..

5. Наказ Мін:.'
п-ердження Методи:--я 
гедвищої освіти».
RL : https://mon.gov.ua __ -,г_

шлла/Х
'.хі

1- -2015 № 266 «Про 
а  -ними здійснюється

; " .2Ш  «Про
- блення стандартів фахової

a-metodichnih-rekomendacij-shodo-
Croblennya-standartiv-faho\ о~. ISYltl
Сказ Держспоживстандарту від 25 У.2010 № 327 «Національний
русифікатор України. Класифікат : : :  : есій ДК 003:2010».
! J- : https://zakon.rada.gov.ua rada - ~ . /2~nQ9-10#Text
р а з  Міністерства освіти і науки Укра ни від 18.10.2018 № 1125 «Про затвердження 
Г-ндарту вищої освіти за спеціальність і51 «Харчові технології» (бакалаврського) 
і зня вищої освіти».
У - : https://mon.gov.ua иа г.га pro-zatverdzhennya-standartu-vishoyi-osviti-za-

pecialnistyu-18 l-harchovi-tehnologiv;-ст- a-bakalavrskogo-rivnya-vishoyi-osviti 
рказ міністерства освіти і науки України від 01 червня 2018 р. № 570 
Про затвердження типової освітньої програми профільної середньої освіти закладів 
ріти, що здійснюють підготовку молодших спеціалістів на основі базової загальної 

ЇДНЬОЇ освіти».
1L : https://mon.gov.ua/ua/npa pro-zatveMzhennya-tipovovi-osvitnovi-programi- 

т tilnoyi-serednoyi-osviti-zakladiv-osYiti-sho-zdiisnyuyut-pidgotovku-molodshih- 
?cialistiv-na-osnovi-bazovoyi-zagalno\ i-serednoyi-osviti

https://zakon.rada.gov.Ua/laws/show/2145-19%23Text
https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/2745-l_9%23Text
https://zak:~
https://zakor
https://mon.gov.ua____-,%d0%b3_
https://zakon.rada.gov.ua_rada_-_~%09./2~nQ9-10%23Text
https://mon.gov.ua_%d0%b8%d0%b0_%d0%b3.%d0%b3%d0%b0_pro-zatverdzhennya-standartu-vishoyi-osviti-za-
https://mon.gov.ua/ua/npa_pro-zatveMzhennya-tipovovi-osvitnovi-programi-%d1%82_tilnoyi-serednoyi-osviti-zakladiv-osYiti-sho-zdiisnyuyut-pidgotovku-molodshih-?cialistiv-na-osnovi-bazovoyi-zagalno/_i-serednoyi-osviti
https://mon.gov.ua/ua/npa_pro-zatveMzhennya-tipovovi-osvitnovi-programi-%d1%82_tilnoyi-serednoyi-osviti-zakladiv-osYiti-sho-zdiisnyuyut-pidgotovku-molodshih-?cialistiv-na-osnovi-bazovoyi-zagalno/_i-serednoyi-osviti
https://mon.gov.ua/ua/npa_pro-zatveMzhennya-tipovovi-osvitnovi-programi-%d1%82_tilnoyi-serednoyi-osviti-zakladiv-osYiti-sho-zdiisnyuyut-pidgotovku-molodshih-?cialistiv-na-osnovi-bazovoyi-zagalno/_i-serednoyi-osviti
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1. Матриця відповідності програмних компетентностей 
компонентам освітньої програми
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2. Матриця забезпечення програмних результатів навчання (РН)відповідними
компонентами освітньої програми
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РН 1 + + + + + +

РН 2 + + + + + + + + +

РН 3 + + +

РН 4 + + + + +

РН 5 + +

РН 6 + +

РН 7 +

РН 8 + + + +

РН 9 + + +

РН 10 + +

РН 11 + + + +

РН 12 + +

РН 13 + + + +

РН 14 + +

РН 15 + + +

РН 16 + + +

РН 17 + + -j- + + + +



3. Матриця відповідності результатів навчання та компетентностей
Компетентності

Загальні компетентності Спеціальні компетентності
ЗК1 ЗК2 зкз ЗК4 ЗК5 ЗК6 ЗК7 ЗК8 СК1 СК2 скз СК4 СК5 СК6 СК7 СК8 СК9 екю

РШ + +
РН2 +
РНЗ + +
РН4 + +
РН5 +
РН6 + +
РН7 + + +
РН8 + +
РН9 +

РН10 + +
РН11 + +
РН12 + +
РН13 + +
РН14 +
РН15 +
РН16 +
РН17 + +


