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Розподіл кредитів ECTS на тиждень 
за курсами і семестрами

1 курс II курс III курс V курс
Семестри

Кілікість тижнів в семестрах

17 23 17 20 14 15 11
І. Компетентності загальноосвітнього циклу

Базові предмети
1 Історія : Україна і світ 210

Історія України 153 153 153 2,5 3,0 2,5 v/ 0
Всесвітня історія 80 80 80 2,0 2,0

2 Українська мова 150 150 150 2,0 2,0 2,0V 2,0„
3 У країнська література 150 150 150 2,0 2,0 1,5, 2,5 w
4 Зарубіжна література 70 70 70 2,0 1,5
5 Математика 220 220 220 3,0 3,0 2,0 4 ,0 /

Природничі науки
6 Фізика і астрономія 150 150 150 3,5 4,0
7 Хімія 97 97 97 3,0 2,0
8 Біологія і екологія 152

Біологія 120 120 120 3,0 3,0
Основи екології* 32 32 28 4 1,5*

9 Географія 57 57 57 2,0 1,0
10 Іноземна мова 155 155 10 145 3,0 2,0 1,0, 2,0 „
1 1 Фізична культура 210 154 18 136 2,0 2,0 2,0/ 2 ,0 /

Фізична культура(факультатив) 56 56 1,0 1,0 1,0/ 0
12 Захист Вітчизни 105 80 80 2,0 2,0

- польові збори 25 25 0 1,0
13 Громадянська освіта 70

Історія і культура України* 36 зо 6 2 ,0 ,
- правознавство* 34 24 10 0 2,0.- 7

Разом базові предмети 1819 1819 1518 ЗОЇ 0 0 33 31,5 14 16,5 0 0 0
12 Технології 210

- вступ до спеціальності* 36 26 10 2,0, 0



- товарознавство сировини* 50 20 з о 3 ,0 .
- технологія збер. і пер. с/г прод.* 56 26 з о 1,0* 2,0*

13 Інформатика 32 2 з о 1,5
Інформатика та обчисл. техніка* 36 6 з о 0,0 2 , а

Р азом  в и б ір к о в о -о б о в ’я зк ов і 210 210 60 100 2 8 2 0 0 0
П р о ф іл ь н і п р едм ети 254

14 Неорганічна хімія* 50 10 40 2,0 v І Д /
15 Органічна хімія* 60 20 40 2,0 „' 1,5 ,
16 Аналітична хімія* 54 14 40 3,0,/ 0
17 Фізична і колоїдна хімія* 50 15 35 2,0у 1,0*
18 Загальна біохімія* 40 14 26 0 2,0*
19 Економіка 87

Економічна теорія* 34 24 10 2,0* 0
Економіка підприємства* 53 20 33 0 з , о .

16 Спец курси 1 10
Технічне креслення* 42 12 з о 2,5, 0
Основи електротехніки* 34 18 16 2,0у
Матеріалознавство* 34 16 18 0 2 ,0 ,
Р азом 451 451 163 288 13,5 12,5 0,0 0,0 0,0
Індивідуальні заняття
Додаткові години
Пров.заліків навч.предметів 180 180

Всього 2660 2660 1741 689 33 33 35,0 31,0 0 0 0
II. Ск в іт н я  п р огр ам а  ф ахов ого  м ол од ш ого  бак ал ав р а

За освітньо-профссфйною програмою
OKI Історія і культура України* 4 3 90 36 54 *
ОК2 Українська мова за проф. спр. 5 3 90 40 18 22 50 3,0 0,0
ОКЗ Правознавство* 3 3 90 34 24 10 56 *
ОК4 Основи філософських знань 5 3 90 28 20 8 62 2,0 0,0
ОК5 Економічна теорія* 3 3 90 34 2Ц 10 56 *

ОК6 Іноземна мова за проф.спрямув 4,5,6 3 90 60 .2 58 зо 0,0 1,0 1,0 2,0
ОК7 Фізичне виховання 5,6 3 90 60 10 50 з о 0,0 0,0 2,0 2,0
ОК8 Вища математика 5 3 90 40 12 28 50 3,0 0
ОК9 Органічна хімія* 3,4 3 90 60 20 40 з о * *
ОКЮ Аналітична хімія* ~ п ТІ on С/1 1 Л Л  А Л У



О К И Неорганічна хімія* 3,4 3 90 50 10 40 40 * *
OK 12 Фізична і колоїдна хімія* 4 3 90 50 15 35 40 *
OK 13 Загальна біохімія* 4 3 90 40 14 18 50 *
OK 14 Комп’ютеризація виробництва 6 3 90 56 16 50 34 0 4,0
OK 15 Основи екології* 3 3 90 32 28 4 58 *
OK16 Технічне креслення* 3 3 90 42 12 325 48 *
OKI 7 Основи електротехніки* 3 3 90 34 18 56 *
OK18 Інформатика та обчислюв. техніка* 3 3 90 36 зо 6 54 *
OK19 Вступ до спеціальності* 3 3 90 36 26 10 54 *

Всього ІІО циклу 0 57 1710 822 315 481 0 898 0 0 0 ~ г 11 8 0
Освітні компоненти,що формують спеціалні компетентності

OK20 Основи стандарт, та метрології 5 3 90 40 34 6 50 3,0 0
OK21 Товарознавство сировини галузі* 3 3 90 50 20 зо 40 *

OK22 Процеси і апарати 5 3 90 60 34 26 зо 4,5
OK23 Технологія консервування 7 5,6 7 12 360 240 106 80 54 120 6,0 6,0 6,0

OK24
і ехнохімічнии контроль 
виробницта 5,6 3 90 60 20 40 зо 2,0 2,0

OK25 Технологічне обладнання галузі 6 5 150 100 60 40 50 3,5 3,5

OK26 Автоматизація виробництва 6 3 90 50 20 зо 40 3,5
OK27 Облік і звітність 7 3 90 36 12 24 54 3,0

OK28 Економіка підприємства* 4 3 90 53 20 33 37 *

OK29
Організація, планування та 
управління виробництвом 6 7 5 150 100 60 40 50 4,0 4,0

ОКЗО Плодоовочівництво 7 3 90 46 22 24 44 4,0

OK31 Матеріалознавство* 4 3 90 34 16 18 56 *

OK32 Промислова санітарія 7 3 90 35 25 10 55 3

OK33
1 ехнолопя зберігання і переробки 
с/г продукції* 4 3 90 56 26 зо 34 *
Разом 55 1650 960 475 431 54 690 0 0 0 0 19 ~ Г ) ' 20
Практична підготовка

OK34 Ознайомлююча практика 4 3 90 90 0



OK35
Навчальна практика з технології 
консервування 6 3 90 90 0

OK36
Навчальна практика з вирішення 
виробничих завдань 7 3 90 60 зо 0

OK37 Виробнича технологічна практика 5,6 8 240 240 0

OK38
Виробнича переддипломна 
практика 7 4 120 120 0
Разом 21 630 600 0 0 0 зо 0 0 0 0 0 0 0
Екзаменаційна сесія 2 60

Вибіркові освітні компоненти навчального плану
Освітні компоненти за вибором здобувана освіти

BK1 Теплотехніка 7 3 90 56 40 16 34 4,0

BK1 Холодильні машини та установки 7 0
BK2 Основи охорони праці та БЖД 4 3 90 40 34 6 50 V  2,0
BK2 Охорона праці в галузі 4 і0і

BK3 Технічна мікробіологія 6 3 90 40 12 28 50 3,0

BK3
iviiKpouiojioim молока і моличушч
продуктів 6 0

BK4 Основи наукових досліджень 7 3 90 40 12 24 50 3,0
BK4 Управління якістю продукції 7 0
BK5 Основи підприємництва 7 3 90 42 36 6 48 3,0

BK5
Менеджмент підприємництва в 
галузі 7 0

Разом за вибором здобувана 15 450 247 166 88 0 173 0 0 0 2 0 3 10
Разом за навчальним планом 150,0 4500 2808 1011 979 54 1692
Разом (тижневе навантаження) 33,0 33,0 35,0 34,0 30,0 30,0 30,0
Всього іспитів 2
Всього заліків 9 9 6
Всього курсових робіт 1



IV. Практичне навчання Семестр Тижнів
1 Навчальні практики: 8

Ознайомлююча 4 3

Навчальна практика з технології консервування 6 3

Рішення виробничих ситуаційних задач 7 2
2 Технологічна 5,6 8
3 Переддипломна 7 4

Всього 20

В 6 семестрі студенти проходять кваліфікаційні випробування для
одержання робітничої професії:
Апаратник стерилізації консервів

V. Форми завершення навчання
1 Державний екзамен 7



VI. Перелік необхідних лабораторій, кабінетів, майстерень
№ Лабораторії

1 Органічної та неорганічної хімії

2 Аналітичної та фізолоїдної хімії
3 Електротехніки
4 Мікробіології рослин
5 Лабораторія машин, обладнання та технології консервування
6 Комп’ютеризації виробництва

Кабінети
1 Історії України
2 Української мови та літератури
3 Соціальних та правовх дисциплін
4 Іноземної мови
5 Технічного креслення
6 Охорони праціа та БЖД
7 Основи екології
8 Менеджменту та маркетингу підприємств
9 Організації підприємств
10 Бухгалтерського обліку та фінансів
11 Спортивно-оздоровчий комплекс


