[bookmark: _GoBack]Інформація про необхідні технічні, якісні та кількісні характеристики предмета закупівлі та технічна специфікація до предмета закупівлі 

М’ясо, код за ДК 021:2015 – 15110000-2

Лот 1 Свинина, код за ДК 021:2015 – 15110000-2 М’ясо (15113000-3 Свинина)

Лот 2 М’ясо свійської птиці, код за ДК 021:2015 – 15110000-2 М’ясо (15112000-6 М’ясо свійської птиці)
1.Місце поставки: 
Лот 1: 22700 вул. Європейська,25 
м. Іллінці Вінницький р-н, Вінницька область, 
їдальня №1 коледжу.

Лот 2: 22700 вул. Студентська,2 
м. Іллінці Вінницький р-н, Вінницька область, їдальня №2 коледжу.

2. Кількість, обсяг поставки та інші характеристики товару: 
2.1. Лот 1 Свинина, код за ДК 021:2015 – 15110000-2 М’ясо (15113000-3 Свинина)

	Найменування
	Од. виміру
	Кількість
	Технічні, 
якісні характеристи-
ки товару

	Окіст (стегнова частина туші свині)
	кг
	400
	Поверхня чиста, не завітрена, без ослизнювання, без бахромок, краї зарівнянні. Глибина надрізів м’язової тканини не більша ніж 10 мм. 
Колір від світло-рожевого до червоного. Запах доброякісного м’яса, без стороннього запаху. 
Якість товару підтверджується сертифікатом відповідності, повинна відповідати вимогам відповідних діючих нормативних документів (ДСТУ 4590:2006)
Харчові характеристики та маркування: Без ГМО. Сертифікати якості, протоколи лабораторних вимірювань. Відповідність вимогам діючого сан. зак. України, ДСТУ, ГОСТ, нормам харчування.

	Окіст (плечова частина туші свині)
	кг
	400
	

	Корейка (філейна частина туші свині)
	кг
	200
	

	Ребра
	кг
	250
	

	Грудинка
	кг
	120
	

	Рулька
	кг
	50
	




2.2. Лот 2 М’ясо свійської птиці, код за ДК 021:2015 – 15110000-2 М’ясо (15112000-6 М’ясо свійської птиці)
	Найменування
	Од. виміру
	Кількість
	Технічні, 
якісні характеристи-
ки товару

	Філе куряче, охолоджене, вагове
	кг
	350
	Відповідність ДСТУ 3143:2013 М’ясо птиці. Загальні технічні умови. Зі зміною № 1

	Гомілка куряча, охолоджена, вагова
	кг
	400
	Відповідність ДСТУ 3143:2013 М’ясо птиці. Загальні технічні умови. Зі зміною № 1

	Стегно куряче, охолоджене, вагове
	кг
	400
	Відповідність ДСТУ 3143:2013 М’ясо птиці. Загальні технічні умови. Зі зміною № 1

	Крило 2-фаланги, охолоджене, вагове
	кг
	250
	Відповідність ДСТУ 3143:2013 М’ясо птиці. Загальні технічні умови. Зі зміною № 1

	Печінка куряча, охолоджена, вагова, 
	кг
	170
	Відповідність ДСТУ 3143:2013 М’ясо птиці. Загальні технічні умови. Зі зміною № 1



3.До ціни тендерної пропозиції включаються наступні витрати: 
· податки і збори, обов’язкові платежі, що сплачуються або мають бути сплачені згідно з чинним законодавством;
· витрати на навантаження, розвантаження, поставку до місця поставки (передачі) товару; 
· інші витрати, передбачені для товару даного виду згідно з чинним законодавством та тендерною документацією.
4. До розрахунку ціни тендерної пропозиції не включаються будь-які витрати, понесені учасником у процесі здійснення процедури закупівлі та витрати, пов’язані з укладанням договору. 
5. Бюджетні зобов’язання за договором виникають у разі наявності та в межах відповідних бюджетних асигнувань. За умовами цієї тендерної документації оплата за поставлену продукцію здійснюється протягом 14 календарних днів, з можливою відстрочкою до 30 календарних днів.
6. Учасник процедури закупівлі повинен надати в складі пропозиції документи, які підтверджують відповідність пропозиції учасника технічним, якісним, кількісним та іншим вимогам до предмета закупівлі, а саме: 
- копії декларації виробника (посвідчення про якість) на запропонований товар та/або протоколи випробувань завірені печаткою виробника, або інший документ, що підтверджує якість запропонованого товару відповідно до вимог чинного законодавства України. Якість предмета закупівлі має відповідати чинним державним стандартам України;
- копію оригіналу експлуатаційного дозволу на потужності (об’єкти), у якому вказано про можливість провадити господарську діяльність з виробництва та/або зберігання харчових продуктів тваринного походження або рішення (повідомлення) про державну реєстрацію потужностей, для харчових продуктів, які не потребують отримання експлуатаційного дозволу (згідно з ст. ст. 23, 25 Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів»);
- копію оригіналу діючого договору про надання послуг з дезінфекції/санітарної обробки автотранспорту та дезінфекції, дератизації та дезінсекції складського приміщення. На підтвердження виконання даного пункту надати акти виконаних робіт за останні три місяці відносно дати проведення аукціону.
7. Якщо Постачальник не є виробником, в обов’язковому порядку подає у складі пропозиції лист про співпрацю від виробника, представника, дилера, агента, продавця, у якого Постачальник отримує товар, що планує постачати у випадку перемоги Замовнику, а також сканований відповідний договір, що підтверджує правовідносини учасника з особою, яка надала лист про співпрацю. 
8. Поставка (передача) товару здійснюється дрібними партіями транспортом учасника-переможця (спеціально обладнаним транспортом учасника-переможця з дотриманням санітарно-гігієнічних умов зберігання та перевезення товару, транспорт повинен мати своєчасне проходження санітарної обробки автомобіля), згідно наданих заявок замовником. Учасник повинен додатково надати в складі тендерної пропозиції гарантійний лист щодо забезпечення поставки товару строку (терміну) поставки (передачі) товарів у 2024 році, передбаченого замовником при закупівлі, згідно наданих заявок замовником, а також зазначити можливість поставки дрібними партіями.
9. Товар при поставці повинен супроводжуватись документами, що підтверджують якість та безпеку (у передбачених законодавством випадках).
10. Тара, упаковка: товар повинен передаватися Замовнику в упаковці, яка відповідає характеру тари, забезпечує цілісність та збереження його якості під час перевезення. Кожна одиниця упаковки забезпечується маркувальним ярликом: назва харчового продукту, назва та адреса підприємства-виробника, вага нетто, склад, дата виготовлення, термін придатності та умови зберігання, дані про харчову та енергетичну цінність, Без ГМО, що має бути зазначено на упаковці.
11. Термін придатності до закінчення реалізації повинен складати не менше 90 % від основного терміну придатності.
12. Учасник повинен в складі тендерної пропозиції додатково надати гарантійний лист щодо забезпечення належних умов зберігання та транспортування товару. 
13. Працівники, які будуть залучені до поставки товару, повинні мати особисті медичні книжки з результатами медичного обстеження (Форма №1-ОМК «Особиста медична книжка») та надати копії їх в складі тендерної пропозиції відповідно до статті 21 Закону України «Про захист населення від  інфекційних хвороб», постанови Кабінету Міністрів України від 23.05.2001 року №559 згідно Переліку професій, виробництв  та  організацій, працівники  яких  підлягають  обов’язковим профілактичним  медичним  оглядам та  Порядку  проведення  цих  оглядів та  видачі  особистих  медичних  книжок, затверджених наказом Міністерства охорони здоров’я України від 23 липня 2002 року № 280.
14. Строк (термін) поставки (передачі) товару: З дати заключення договору по 31.12.2024 р. включно.
15. Обґрунтування очікуваної вартості предмету закупівлі, розміру бюджетного призначення: Очікувану вартість предмету закупівлі: М’ясо, код за ДК 021:2015 – 15110000-2 визначено з урахуванням «Примірної методики визначення очікуваної вартості предмету закупівлі» затвердженої Наказом Мінекономіки від 18.02.2020 № 275, шляхом використання методу «порівняння ринкових цін» (товарів з технічними та якісними характеристиками що відповідають предмету закупівлі) та застосування очікуваного індексу інфляції в 2024 році. Розмір бюджетного призначення зі спеціального фонду бюджету коледжу (власні надходження від господарської діяльності) сформований з урахуванням наявної потреби в закупівлі даного виду товару та становить 435000,00 грн (чотириста тридцять п’ять тисяч гривень 00 коп.) з ПДВ, в тому числі, ЛОТ 1 – 265000,00 грн та ЛОТ 2 – 170000,00 грн.

